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Susicka na houby, zeleninu, ovoce, byliny, kvétiny,
maso a ryby
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Pred pouzitim produktu si peclivé prectéte nize uvedené informace a pokyny a
uschovejte je pro budouci pouziti.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi INFORMACE A RADNE POUZIVANI ZARIZENi:
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. Béhem zaruéni doby se doporucuje uschovat originalni obal a doklad o nakupu,

ktery je také zaru¢nim listem pro pfipad reklamace. Béhem prepravy musi byt
zafizeni umisténo v pavodnim obalu.

Pred prvnim pouzitim odstrarite obal a vyjméte vSe zevnitf.

Nesahejte na pfistroj, pokud spadl do vody, okamzité jej odpojte od napajeni.
Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ v blizkosti vany, sprchy nebo bazénu.
Neskladuijte pfistroj na misté, kde by mohl pfijit do styku s vodou.

Zafizeni musi byt bezprostfedné po pouZziti odpojeno od napajeni.

Pri ¢isténi musi byt jednotka odpojena od napajeni.

Zafizeni nemuze byt béhem provozu ponechano bez dozoru.

Déti a osoby se snizenou fyzickou nebo dusevni G€innosti mohou zafizeni
pouzivat pod kontrolou osob, které zaruéi jejich bezpec¢nost.

10. Zafizeni a jeho vodi¢e musi byt uchovavany mimo dosah déti mladsich 8 let.

11

Zaftizeni neni hracka.
. Nepouzivejte zafizeni k jinym Gcelam, nez ke kterym je uréeno.

12. Pred pfipojenim zastrcky do elektrické zasuvky se ujistéte, Ze napéti uvedené na

typovém Stitku odpovida sitovému napéti v zasuvce. Pokud se napéti neshoduje,
nepfipojujte zafizeni.

13. Nikdy nepouzivejte pfislusenstvi, které nebylo dodano se zafizenim a neni

doporuc¢eno vyrobcem.

14. Odpojte zafizeni uchopenim zastrcky, netahejte za elektricky vodic.
15. Nepouzivejte zafizeni, pokud je poSkozeny napajeci kabel nebo zastrcka,

vyménu nebo opravu by mél svéfit specializovany servis. Jednotlivé zasahy do
zafizeni béhem zaruéni doby zplsobi ztratu této zaruky.

16. Neukladejte ani neumistujte zafizeni, jeho pfisluSenstvi a kabel do blizkosti

horkych povrcht.

17. Nesttikejte aerosoly v blizkosti zafizeni.
18. Tento spotiebic je uréen pouze pro pouziti v domacnosti, nepouzivejte jej v

pramyslovém prostredi ani venku.

19. Uchovavejte na suchém a chladném misté (0-40 ° C), chrarite pfed slune¢nim

zarenim.

20. Jednotku pouzivejte na ¢istém, nemastném a suchém povrchu.

21.

Béhem provozu by zafizeni nemélo byt umisténo v blizkosti zdi, zaclon atd.

22. Na zafizeni nic nepokladejte.
23. Neumistujte pracovni zafizeni na kovové povrchy a parapety.

24.

Na zafizeni nelijte vodu ani jinou tekutinu. Dolni ¢ast zafizeni pfipojeného
k napajecimu kabelu nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Do zatizeni
nelijte vodu ani jinou tekutinu.



TIPY NA SUSENI OVOCE, ZELENINY. BYLIN, KVETIN, MASA A RYB

Vyrobky dukladneé umyjte, nez je umistite do zarizeni

Vyrobky nakrajejte na kousky, aby se vesly volné mezi zasobniky.

Odstrante kameny neho pecky, semena. shnilé ¢asti atd

Doba schnuti zavisi na vlastnostech jednotlivych produktu. tloustce fezu nebo napinéni
zasobniku

Aby se zabranilo zhnédnuti ovoce, muze byt ponofeno nebo nastiikano citronovou stavou
nebo ananasem

pade nerovnomérneho suseni produktu vymerite podnosy. horni viozZte na dno a spodni
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louzit

ryty pfirozenou ochrannou vrstvou, kterd muze pi
nim by mely byt z pokozZky odstranény

ci nebo strouhanym kokosem.

nim oparovaci paru. Za timto ucelem
u1-5

le vlozte zeleninu

O pFijemnou vuni mo

Q. Zelenina s dlouhou dobou v

oloupanou zeleninu na sitko do hrnce s vrouci vodou na

minut, poté zalijte studenou vodou a osuste. V piipadé vareni ve vrouci v
na 1 -2 minuty do hrnce a poté zalijte studenou vodou.

10.V pripade suseni bylin je nejlepsi susit pouze mladé listy. Po zaschnuti je ulozte do
sklenénych nadob na chladném a zastinénem misté. Nedoporucuje se skladovat susené
hylinky v papirovych pytlich. protoze papir absorbuje vuni a tuk

11,V pripade suseni masa odstrante tuk a nakrajejte na podlouhlé kousky / prouzky. marinujte
6-6 hodin. Pote se susi hez preruseni az do dosazeni pozadovaneho efektu

12. Susene ryby musi byt velmi Cerstvé. Pfed susenim jej umyjte a odstrante kosti. posypte
citronovou stavou a namocenou ve fyziologickem roztoku
Poznamka: Maso a ryby by se mély vafit pfedem. toto zafizeni se nechfiva na teplotu, ktera

Ci bakterie a jine patogeny

13. Pro suseni kvetin je lepsi zvolit ty, ktere nejsou plné rozkletle, které pak nakrajime na
kousky a susime az do pozadovaneho efektu

14, Vyrobky by mely byt dobfe vysuseny, aby se zabranilo mikrobialni aktivite, ktera by maohla
zpusobit hnilobu. S na zelenina by méla byt tvrda. ale kiehka. Susene ovoce by melo byt
koznaté a mékké. Vyrobky urcene ouhodobeému skladovani by mély byt susengjsi.

ni vyzaduje

SKLADOVAN| SUSENYCH VYROBKU

1. Skladovaci nadoby na suche potraviny musi byt ciste a suché

2. Nejlepsim zpusobem. jak uskladnit susene vyrobky. jsou sklenéné nadoby s kovovymi vicky
které se nechaji na tmavém a suchém miste pfiteploté 5-20 C

3. Prvni tyden po suseni se ujistéte. ze v nadohach se susenymi potravinami neni vihkost
Pokud ano. znamena to, ze produkty nebyly zcela vysuseny a je tfeba je znovu vysusit

4. Suseneé jidlo musi byt pred vloZenim do nadoby zcela vychlazeno

SPECIFIKACE

5 zasohniku

Ventilator

Teplotni rozsah: 40-70 " C
Tlacitko zapnuti / vypnuti
Napéti: 220-240 V., 5060 Hz
Napajeni: 240\ N

Hmotnost: 3 kg

Velikost: 270 x 265 x 220 mm
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Kontrolka provozu

NAVOD K POUZITI

1. Pfed prvnim pouZzitim by mél byt pfistroj pfiblizné& na 30 minut zapnuty prazdny.

2. Po vypnuti zafizeni je nutné jej vygistit podle kapitoly “CISTENI A UDRZBA”

3. Polozte produkty na zasobniky, po€inaje zdola, v zavislosti na mnozstvi produktu
Ize pouzit vEechny zasobniky nebo jen tolik, kolik je potfeba.

4. Nedavejte mokré tacky s produkty mokrymi, dfive suchymi.

5. Vyrobky se mohou navzéjem slepit, ale nelze je na sebe pokladat a usporadat
piili§ husté.

6. Umistéte viko, aby zakrylo zafizeni, musi tam byt po celou dobu procesu su3eni.

7. Zasunite zastréku do zasuvky.

8. Piepnéte spina& do polohy ON (rozsviti se kontrolka) a za&néte susit.

9. Priblizna doba su§eni u vybranych produktt.

Produkt |Stav po ususeni Doba suseni
Jablka M&kky 5-6 hod.
Meruiiky MéEkky 10-34 hod.
Banany Kfupavy 8-38 hod
Pomerancova slupka Kfupavy 8-16 hod
Broskve IMEkky a pénivy 10-34 hod.
Melouny vodni IM&kky a lepkavy 10-34 hod.
ArtyCoky Krehky 5-13 hod
Cervend fepa KFehky 6-12 hod
Mrkve KoZnaté 6-12 hod
Dyné KoZnaté 6-18 hod
Rajcata Koznaté 8-24 hod
Maso a ryba KoZnaté 8-16 hod
Houby [Tvrdy a kiehky 8-24 hod

POZNAMKA: VySe uvedené hodnoty jsou priblizné a doba schnuti se maZe lisit v zavislosti na
vihkosti, tloustce a mnoZstvi produkti. Proces suSenf Ize kdykoli ukongit v zavislosti na tom,
zda by mél byt produkt suchy méné nebo vice.
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Budte velmi opatrni, protoze viko susicky muze byt velmi horké.

Kdyz produkty znovu dosahnou pozadovaného Gcinku suseni, pfepnéte vypina¢ do polohy
VYPNUTO. Nechejte produkty vychladnout a poté je vloZte do nadob.

Odpojte zafizeni od napajeni.

Nepouzivejte zafizeni déle nez 40 hodin bez pfestavky. Po uplynuti této doby zafizeni
vypnéte a nechejte vychladnout.

ISTENi A UDRZBA

. Zasobniky a viko jednotky Ize umyt v teplé vodé se saponatem.

Kryt Cistéte vihkym hadfikem a saponatem.

. Nedistoty, které se obtizné odstrariuji, Ize vycistit mékkym kartacem.

. Podstavec s topnym télesem nelze ponofit do vody nebo jiné kapaliny.

. Nepouzivejte rozpoustédla, silné Cistici prostfedky a ostré predméty, protoze by mohly

poskodit kryt zafizeni.

6.

Neumyvejte Zadnou ¢ast zafizeni v myckach nadobi.

Prejeme vam, abyste nas produkt radi uzivali, a doporucujeme vam, abyste nasi nabidku
znovu vyuzili.

UPOZORNENI!

Bé&hem procesu su$eni nemusi byt vyrobky umistény takovym
zpusobem, aby do$lo k naruseni cirkulace horkého vzduchu uvnitf
spotfebice (pfilis tésné jeden na druhém na sitich). Vyrobky musi byt
umistény volné vedle sebe a nemély by se navzajem prekryvat.
Otvory v hornim krytu a v tunelu uvniti spotfebi¢e nemusi byt v
Zadném pfipadé zakryty. Cirkulace vzduchu musi zlstat po celou

dobu, kdy je spotiebiC v provozu, volny. Jinak by mohlo oH'it k
poskozeni zafizeni nebo roztaveni glastovych sit. Maxima
okoli béhem provozu spotfebice je 30 ° C.

ni teplota



ZARUCNI KARTA

1. Zaruéni doba je 24 mésicl od data prodeje (jak je uvedeno v dokladu o koupi a v zaruénim listu).

2. Podminkou pfijeti vyrobku k zaruéni opravé je kupuijici, ktery prodavajicimu predlozi:

- spravné vyplnény zaruéni list;

- platny doklad o nakupu (uétenka, zjednodu$ena faktura, faktura s DPH) s datem prodeje uvedenym na zaruénim listu;

- vadny vyrobek.

Servis mlze odmitnout provést zaruéni opravu v pfipadé nedodrZeni Gidaji obsaZenych ve vyse uvedenych dokumentech.

3. Zaruéni list musi byt orazitkovan prodejnim mistem a podepsan prodejcem. Chybné nebo necitelné vypinény zaruéni list

je neplatny.

4. Zaruka se vztahuje pouze na vady zplsobené z divodl obsazenych v prodavaném produktu.

5. Zaruka se nevztahuje na:

- jakékoli zavady zpusobené nespravnym pouzivanim vyrobku, zejména v rozporu s navodem k pouZziti nebo
bezpecnostnimi predpisy;

- mechanické poskozeni vyrobku a vady, které zpsobi;

- jakékoli vady vyplyvajici z oprav provedenych neopravnénymi osobami (véetné Kupujiciho); - poskozeni nebo nespravna
funkce zplsobena nespravnou instalaci zafizeni spolupracujicich s vyrobkem;

- Casti a prislusenstvi, které jsou béhem provozu bézné opotfebované, zejména Skrabance, obtizné odstranitelné necistoty,
odérky na napisech, baterie atd.

- ¢innosti uvedené v navodu k pouZiti, které ma provadét uzivatel;

- 8kody zplisobené nahodnymi udalostmi, jako je poZar, povoderi, pfepéti elektrické sité, elektrické vyboje; zaplavy,
pusobeni chemikalii a jinych vnéjsich faktorl zplsobujicich napf. korozi nebo skvrny;

- vyrobky, u kterych byla odstranéna nebo porusena zaruéni pecet;

. Zaruka se vztahuje na produkty pouzivané vyhradné pro Gcely, které nesouviseji s obchodni €innosti. Na produkty

pouzivané pro komeréni Ucely se zéruka nevztahuje.

. Pokud servis zjisti, Ze byl produkt pouZit pro komeréni, primyslové nebo profesionalni icely, bude zaruka vzdy
omezena na vyménu nahradnich dili. Zadatel ponese mzdové naklady a doba trvani zaruky na vyrobek (kromé&
spotfebnich dilli) se nezméni. Zaruéni doba na opotrebované dily se zkrati na tfi mésice.

. Zaruka se vztahuje na bezplatnou vyménu nahradnich dilt potfebnych pro opravy a praci béhem zaruéni doby. Vady
odhalené béhem zaruéni doby mohou byt odstranény pouze autorizovanym servisnim stfediskem BLOW co nejdfive.

. Servis, obchodni spolecnost, ktera produkt prodala, a spole¢nost BLOW neodpovidaji za véasné provedeni zaruéni
opravy, pokud opravu nelze provést z diivodu omezeni dovozu / vyvozu nahradnich dilti / nebo jinych pravnich predpist
a jinych okolnosti pro na které uvedené entity nemaji zadny Gcinek.

10. Doporucuje se zaslat produkt v pivodnim tovarnim obalu. V pfipadé poskozeni pfi pfepravé nebude zahajen proces

opravy.

11. V pripadé vady muze zakaznik uplatnit reklamaci v misté nakupu.

12. Kupuijici ma pravo na vyménu zafizeni za nové, pokud BLOW Service pisemné uvede, Ze odstranéni vady neni mozné.
Zafizeni, které ma byt vyménéno, by mélo byt kompletni. V pfipadé dodani netipiné sady nese naklady na chybéjici
vybaveni kupujici.

13. Veskeré ¢innosti provadéné servisnimi misty (v pfipadé funkéniho vyrobku) spogivajici v kontrole provozu, méfeni
technickych parametr(, ¢isténi, sefizovani, ladéni jsou placené cinnosti.

14. Na mechanické poskozeni se zaruka nevztahuje, a to ani v pfipadé, Ze obchodni zastupce pfijme mechanicky
poskozené zafizeni k posouzeni reklamace. Spole¢nost BLOW jako rucitel, bez ohledu na nézory zprostfedkovatelu,
neposkytuje zaruku na mechanicky poskozena zafizeni.

15. V pfipadé ztraty zarucniho listu nebude vydan nahradni dokument nebo duplikat a oprava a naroky vyplyvajici z této
zéaruky vyprsi.

16. Zaruka za prodané zboZi nevylucuje, neomezuje ani nepozastavuje prava kupujiciho vyplyvajici z nesouladu zboZi se
smlouvou.

17. Ve vécech, které tyto podminky neupravuiji, se pouZiji ustanoveni ob&anského zékoniku.
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Susarna hub, zeleniny a ovoce, sériové Cislo:

Datum prodeje:

Razitko a podpis prodejce:

Pfijimam podminky tohoto prodeje:




Vyrobeno v CLR pro:
PROLECHR.iS.Leszek Sp. J.

Stary Puznéw 58B, 08-400 Garwolin, Polska
www.blow.com.pl

Servis:

Serwis BLOW

Stary Puznéw 58B, 08-400 Garwolin, Polska
www.blow.com.pIManufactured in P.R.C. for:
PROLECHR.iS. Leszek Sp. J.

Stary Puznéw 58B, 08-400 Garwolin, Poland
www.blow.com.pl

PROHLASENI O SHODE
Vyrobce: PROLECHR. | S. LESZEK SPOLKA JAWNA, STARY PUZNOW 58 B, 08-400 GARWOLIN, POLSKA
Néazev produktu: Susicka hub, zeleniny a ovoce

Znactka: BLOW
Kéd produktu: 44-171 #

Smérnice a normy:
Smérnice: 2014/30 / EU, 2014/35/ EU, 2011/65 / EU
Standardy: EN 55014-1:2017
EN61000-3-2:2014
EN61000-3-3:2013
EN55014-2:2015
EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+A13:2010
EN60335-1:2012+A11:2014+A13:2017
EN6223:2008
IEC62321-5:2013
IEC62321-4:2013
IEC 62321-7-2: 2017
IEC 62321-7-1: 2015
IEC62321-6:2015

Prohlasuji s plnou odpovédnosti, ze produkt uvedeny v bodé 2 odpovida smérnici uvedené v bodé 3.

Datum oznaéeni CE: 14. kvétna 2019. Prolechs; 4]

Radoslaw Leszsk
g e

Elektricka a elektronické zafizeni

oznagena symbolem preskrtnutého
kose nelze vyhodit spolecné s ostatnim
komunalnim odpadem. Tato zafizeni
H IGH \r podiéhaji sbéru a recyklaci.
QUALITY

Vyrobeno v CLR pro:

PROLECHR. i S. Leszek Sp. J.
D Stary Puznéw 58B, 08-400 Garwolin,
ROHS Polska

www.blow.com.pl




